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DENOMINAÇÃO 
DOP Madeirense 
 
CASTAS 
Verdelho & Sercial 
 
VINDIMA  
Uvas vindimadas em �nais de 
Setembro. 
 
VINIFICAÇÃO 
Uvas cuidadosamente seleccionadas e 
transportadas em caixas de 20kg. 
Este lote de Verdelho foi feito a partir 
de vinhos com maceração pelicular 
durante 2 dias a frio, fermentação 
alcoólica a 16ºC. Em Agosto de 2023 
foram engarrafadas 716 unidades. 
 
LOTE 
92% Verdelho da Raposeira, Seixal e 
São Vicente.  
8% Sercial do Seixal. 
 
ESPECIFICAÇÕES TÉCNICAS 
Volume alcoólico: 11%  
Acidez total: 7,10 
Açúcar residual: 0,7 g/l  
pH: 3,09 
 
ESTÁGIO 
Estágio de 12 meses em ânfora de 
barro. 
 
TEMPERATURA DE SERVIÇO  
Temperatura recomenda 11/13ºC. 
 
 
NOTAS DE PROVA  
Cor Cítrica amarelo leve. 
Notas de pêssego, �oral, sugestões 
cítricas, alguma nota oxidativa e 
terracota (barro cozido ou cerâmica).  
Apresenta-se seco e com uma boa 
concentração de boca, algum sabor de 
argila, toque salgado num �nal amplo 
mineral e uma secura �na persistente.  
   
Excelente com Espetada, Rosbife, 
Carne de Caça e Queijos Maduros. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
DENOMINATION 
DOP Madeirense 
 
GRAPE VARIETIES 
Verdelho & Sercial 
 
HARVEST  
Grapes harvested at the end of 
September. 
 
VINIFICATION 
Grapes were carefully selected and 
transported in boxes of 20 kg. This 
Verdelho blend was made from wines 
with cold skin maceration during 2 
days, alcoholic fermentation at 16ºC. 
In August 2023, 716 units were 
bottled.  
 
BLEND 
92% Verdelho from Raposeira, Seixal 
and São Vicente.  
8% Sercial from Seixal.  
 
TECHNICAL SPECIFICATIONS 
Alcohol: 11% vol. 
Total acidity: 7,10  
Residual sugar: 0,7 g/l 
pH: 3,09 
 
MATURATION 
Aged for 12 months in a clay 
amphorae. 
 
SERVICE TEMPERATURE 
Recommended temperature 
11/13ºC. 
 
TASTING NOTES  
Light citrus yellow colour. 
Notes of peach, �oral, citrus hints, 
some oxidative notes and terracotta 
(baked clay or ceramic). 
It presents itself dry and with a good 
concentration in the mouth, some 
clay �avour and salty touch in a broad 
mineral �nish and a persistent �ne 
dryness. 
 
Excellent with Espetada, Roast Beef, 
Game Meat and Mature cheese. 
 
 


