DOURO
ROCIM
CATARINA VIEIRA | PEDRO RIBEIRO

CLIMA » Tipicamente mediterranico

SOLO » Xisto

CASTAS » Vinhas velhas provenientes das trés sub-regides. Frescura do Baixo Corgo,
complexidade do Cima Corgo e poténcia do Douro Superior.

PARAMETROS ANALITICOS
Teor Alcodlico » 14,0%
Acidez Total » 5,200 g/dm3
Acidez Volatil » 0,58 g/dm3
Acucar Residual » 0,80 g/dm3
pH > 3,61

VINIFICACAO > Fermentado em lagares de granito.

ESTAGIO > 16 meses em balseiros de carvalho francés.

NOTA DE PROVA » Cor ruby. Nariz profundo, fresco, complexo e intenso. Taninos polidos mas
vinno I ; bem presentes e fruta generosa.
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DOURO
ROCIM
CATARINA VIEIRA | PEDRO RIBEIRO

CLIMATE » Typically mediterranean

SOIL » Schist

VARIETIES » Old vineyards from the three sub-regions. Freshness from Baixo Corgo, complexity
from Cima Corgo and power from Douro Superior.

ANALYTIC PARAMETERS
Alcohol Content » 14,0%
Total Acidity » 5,200 g/dm3
Volatile Acidity » 0,58 g/dm3
Residual Sugars » 0,80 g/dm3
pH > 3,61

VINIFICATION » Fermented in granite lagar.

AGING > 16 months in French oak vats.

TASTING NOTES » Ruby colour. Deep, fresh, complex and intense nose. Polished tannins but
well present and generous fruit.

VINHO TIN
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