
Castas: Tinta Roriz e
Touriga Nacional
Teor Alcoólico: 13,0%
Acidez Total: 6,000 g/dm3
Acidez Volátil: 0,55 g/dm3

 3,35
Açúcar Residual: 1,9 g/dm3

Varieties: Tinta Roriz and
Touriga Nacional

Alcohol Content: 13,0%
Total Acidity: 6,000 g/dm3

Volatile Acidity: 0,55 g/dm3
pH: 

Residual Sugars: 1,9 g/dm3

VINIFICAÇÃO

ESTÁGIO
Estagiou em barricas de carvalho francês, por um período de oito meses.

NOTAS DE PROVA

VINIFICATION

AGING
French oak barrels for a period of eight months.

TASTING NOTES

Contém Sulfitos | Contains Sulfites | Contient Sulfites | Enthält Sulfite
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Vindima manual em caixas de 12 kg, no dia 18 de setembro de 2023. Na adega, as 
uvas foram submetidas a uma nova selecção em tapete de escolha vibratório, antes do 
desengace. A fermentação ocorreu em balseiros de carvalho francês.  

Cor ruby. Notas florais e fruta vermelha fresca e bem integrada com a madeira subtil. 
Redondo, fresco e muito gastronómico. 

Manual harvest in 12 kg boxes, on the 18   of September 2023. At the winery the grapes 
were carefully selected on a vibrating sorting table, before destemming. Fermentation 
took place in french oak vats.

Ruby colour. Floral notes and red fruit integrated with subtle wood. Round, fresh 
and very gastronomic.

pH: 3,35
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